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INTISARI 

 

KARYA TULIS ILMIAH 

SAKINAH YULIANTIKA 

Identifikasi Kandungan Rhodamin B Pada Bumbu Merah Di Pasar Tradisional Kota 

Samarinda. 

  

Keamanan pangan merupakan kondisi dan juga upaya untuk mencegah pangan dari 

kemungkinan tiga cemaran yaitu cemaran kimia, biologis, dan benda lain yang dapat mengganggu, 

merugikan, dan membahayakan kesehatan manusia dan aman untuk dikonsumsi. Sampel bumbu 

merah diambil dari empat Pasar Tradisional di Samarinda yaitu Pasar Sungai Dama, Pasar Ijabah, 

Pasar Segiri, dan Pasar Baqa. Tujuan dari penelitian ini untuk mengetahui ada atau tidaknya 

kandungan Rhodamin B pada Bumbu Merah yang dijual di Pasar Tradisional Samarinda. 

Penelitian ini merupakan jenis penelitian deskriptif dengan pemeriksaan laboratorium 

menggunakan uji kualitatif dengan metode Kromotografi kertas menggunakan benang wol dengan 

sampel uji Rhodamin B pada bumbu merah di pasar tradisional di Samarinda. Populasi penelitian 

ini ialah sampel keseluruhan bumbu merah di produsen di Pasar Tradisonal Samarinda dan sampel 

penelitian ini bumbu merah di produsen di Pasar Tradisional Samarinda, pengambilan sampel 

dilakukan dengan total sampling yaitu mengambil seluruh sampel bumbu merah tersebut dan 

merupakan lapak besar yang menjual atau menyediakan bumbu dalam jumlah banyak. 

Hasil penelitian menunjukan bahwa dari total lima sampel, kelima sampel negatif 

mengandung pewarna sintetis Rhodamin B. Hasil wawancara menunjukan bahwa produsen tidak 

mengetahui pewarna sintetis Rhodamin B dan tidak menggunakan pewarna sintetis Rhodamin B 

sebagai bahan tambahan pada makanan yang diolah. 

 

Kata kunci : Bumbu merah, Rhodamin B,  Kromotografi. 
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ABSTRACT 

 

SCIENTIFIC PAPER 

SAKINAH YULIANTIKA 

Identification Of Rhodamin B Content In Red Seasoning In Samarinda Traditional Market. 

 

Food safety is a condition and also an effort to prevent food from the possibility of three 

contamination, namely chemical, biological, and other objects that can interfere, harm, and harm 

human health and safe to consume. Samples of red seasoning were taken from four Traditional 

Markets in Samarinda, namely Dama River Market, Ijabah Market, Segiri Market, and Baqa 

Market. The purpose of this study is to find out whether or not the content of Rhodamin B in Red 

Seasoning is sold in Samarinda Traditional Market. 

This research is a type of descriptive research with laboratory examination using 

qualitative test with paper chromotography method using wool thread with Rhodamin B test 

sample on red seasoning in traditional market in Samarinda. The population of this study is a 

sample of the entire red seasoning in the producers in the Samarinda Traditional Market and the 

sample of this research red seasoning in the producers in the Samarinda Traditional Market, 

sampling is done with total sampling that is taking all samples of the red seasoning and is a large 

stall that sells or provides a large amount of seasoning.  

The results showed that out of a total of five samples, the five negative samples contained 

synthetic dye Rhodamin B. The results of the interview showed that the manufacturer did not know 

the synthetic dye Rhodamin B and did not use synthetic dye Rhodamin B as an additive in the 

processed food. 

 

Keywords: Red seasoning, Rhodamin B, Chromotography. 
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KAJIAN ISLAMI 

“Makan dan minumlah, tetapi jangan berlebihan.” (QS. Al-A’raf: 31)’’ 

‘’Dan tiada sama (antara) dua laut; yang ini tawar, segar, sedap diminum dan yang 

lain asin lagi pahit. Dan dari masing-masing laut itu kamu dapat memakan daging 

yang segar dan kamu dapat mengeluarkan perhiasan yang dapat kamu 

memakainya, dan pada masing-masingnya kamu lihat kapal-kapal berlayar 

membelah laut supaya kamu dapat mencari karunia-Nya dan supaya kamu 

bersyukur." (Al Fatir : 12) 

"Hai orang-orang yang beriman, makanlah di antara rezeki yang baik-baik yang 

Kami berikan kepadamu dan bersyukurlah kepada Allah, jika benar-benar kepada-

Nya kamu menyembah." (Al Baqarah: 172). 
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