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Lampiran 1. Riwayat Hidup 

ANISAH KHOFIFAH, putri kandung dari Bapak Isa 

Agustinus Panggari Ruru dan Ibu Yusita Indrayanti, anak 

pertama dari dua bersaudara. Lahir di Samarinda, pada tanggal 

25 Juli 2001. Penulis berasal dari Tanah Grogot, Kabupaten 

Paser. Memulai pendidikan pada Taman Kanak-kanak 

Pembina Tanah Grogot pada tahun 2005 dan selesai pada 

tahun 2007. Pada tahun yang sama melanjutkan pendidikan di SD Negeri 014 

Tanah Grogot dan selesai pada tahun 2013. Pada tahun yang sama melanjutkan 

pendidikan di SMP Negeri 2 Tanah Grogot dan selesai pada tahun 2016. Pada 

tahun yang sama melanjutkan pendidikan di SMA Muhammadiyah 2 Al-

Mujahidin Balikpapan dan selesai pada tahun 2019. Kemudian melanjutkan 

pendidikan di Universitas Muhammadiyah Kalimantan Timur, Program Studi 

Kesehatan Lingkungan Strata 1. Melakukan penelitian skripsi dengan judul 

“Hubungan Pengetahuan Pengelola Usaha Dengan Kondisi Fasilitas Sanitasi Pada 

Rumah Makan Di Kota Samarinda”. 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



 

Lampiran 2. Surat Permohonan Izin Penelitian 

 

 

 

 



 

 

 

 

 

 



 

 

 

 

 

 



 

Lampiran 3. Surat Selesai Penelitian 

 

 

 

 

 



 

Lampiran 4. Kuesioner dan Lembar Observasi 

 

KUESIONER PENELITIAN 

HUBUNGAN PENGETAHUAN PENGELOLA USAHA DENGAN KONDISI 

FASILITAS SANITASI RUMAH MAKAN DI KOTA SAMARINDA TAHUN 

2023 

 

A. Identitas Responden 

1. Nama   : 

2. Umur   : 

3. Jenis kelamin  : 

4. Pendidikan terakhir : 

5. Lama kerja  : 

 

B. Pengetahuan Fasilitas Sanitasi Rumah Makan 

1. Hygiene adalah upaya meningkatkan derajat kesehatan dan keamanan 

melalui faktor lingkungan yang dapat menimbulkan penyakit ? 

a. Benar 

b. Salah 

2. Sanitasi adalah upaya meningkatkan derajat kesehatan dan keamanan 

melalui faktor lingkungan yang dapat menimbulkan penyakit? 

a. Benar 

b. Salah 

3. Tujuan hygiene dan sanitasi sebagai penyelenggaraan pengolahan 

makanan yang bergizi dan menarik? 

a. Benar 

b. Salah 

4. Tempat cuci tangan yang baik dan benar: memiliki air mengalir, sabun, 

alat pengering dan saluran air tertutup? 



 

a. Benar 

b. Salah 

5. Pencucian peralatan dan bahan makanan yang baik dan benar: dicuci 

dengan air mengalir? 

a. Benar 

b. Salah 

6. Tempat penyimpanan peralatan yang baik dan benar: tempat yang 

tertutup? 

a. Benar 

b. Salah 

7. Kondisi air bersih untuk keperluan hygiene sanitasi: tidak keruh, tidak 

berbau dan tidak berasa? 

a. Benar 

b. Salah 

8. Memiliki saluran pembuangan air limbah yang menggunakan bahan 

kedap air dan tertutup? 

a. Benar 

b. Salah 

9. Memiliki toilet pekerja dan pengunjung yang tergabung? 

a. Benar 

b. Salah 

10. Tempat sampah diletakkan di tempat yang jauh dari jangkauan 

kontaminasi makanan? 

a. Benar 

b. Salah 

 

 

 

 



 

LEMBAR OBSERVASI PENELITIAN 

HUBUNGAN PENGETAHUAN PENGELOLA USAHA DENGAN KONDISI 

FASILITAS SANITASI RUMAH MAKAN DI KOTA SAMARINDA TAHUN 

2023 

 

A. Identitas Rumah Makan 

1. Nama rumah makan  : 

2. Alamat    : 

3. Nama penanggungjawab  : 

4. Jumlah karyawan   : 

 

B. Lembar Observasi Fasilitas Sanitasi Rumah Makan 

No. Variabel Komponen yang Dinilai Ya Tidak 

1. Air bersih 

a. Jumlah mencukupi 

b. Tidak berbau, tidak 

berasa dan tidak 

berwarna 

  

2. Pembuangan air limbah 

a. Air limbah mengalir 

dengan lancer 

b. Saluran kedap air 

c. Saluran tertutup 

  

3. Toilet 

a. Bersih 

b. Terpisah dengan dapur 

c. Tersedia air bersih 

d. Tersedia sabun dan alat 

pengering 

  

4. Tempat sampah 

a. Disetiap ruang 

penghasil sampah 

tersedia tempat sampah 

  



 

No. Variabel Komponen yang Dinilai Ya Tidak 

b. Terbuat dari bahan 

kedap air dan 

mempunyai penutup 

5. Tempat cuci tangan 

a. Tersedia air cuci tangan 

yang cukup 

b. Tersedia sabun dan alat 

pengering 

c. Jumlahnya cukup untuk 

karyawan dan 

pengunjung 

  

6. 
Tempat mencuci 

peralatan 

a. Tersedia air dingin 

yang cukup memadai 

b. Terbuat dari bahan 

yang kuat dan aman 

  

7. 
Tempat mencuci bahan 

makanan 

a. Tersedia air pencuci 

yang cukup 

b. Terbuat dari bahan 

yang kuat dan aman 

  

8. Loker karyawan 

a. Tersedia loker dari 

bahan yang kuat dan 

mudah dibersihkan 

b. Jumlahnya cukup 

  

9. 

Peralatan pencegah 

masuknya serangga 

dan tikus 

a. Tempat tandon air 

mempunyai penutup 
  

 

 

 

 



 

Lampiran 5. Output Analisis Data 

Pengetahuan 

 Frequency Percent Valid Percent 

Cumulative 

Percent 

Valid Baik 9 22.0 22.0 22.0 

Cukup 18 43.9 43.9 65.9 

Kurang 14 34.1 34.1 100.0 

Total 41 100.0 100.0  

 
 

Kondisi Fasilitas Sanitasi 

 Frequency Percent Valid Percent 

Cumulative 

Percent 

Valid Memenuhi Syarat 16 39.0 39.0 39.0 

Tidak Memenuhi Syarat 25 61.0 61.0 100.0 

Total 41 100.0 100.0  

 

 

 

Pengetahuan * Kondisi Fasilitas Sanitasi Crosstabulation 

 

Kondisi Fasilitas Sanitasi 

Total 

Memenuhi 

Syarat 

Tidak 

Memenuhi 

Syarat 

Pengetahuan Baik Count 4 5 9 

Expected Count 3.5 5.5 9.0 

% within Pengetahuan 44.4% 55.6% 100.0% 

Cukup Count 7 11 18 

Expected Count 7.0 11.0 18.0 

% within Pengetahuan 38.9% 61.1% 100.0% 

Kurang Count 5 9 14 

Expected Count 5.5 8.5 14.0 

% within Pengetahuan 35.7% 64.3% 100.0% 

Total Count 16 25 41 

Expected Count 16.0 25.0 41.0 

% within Pengetahuan 39.0% 61.0% 100.0% 

 

 



 

 
 

Correlations 

 Pengetahuan 

Kondisi Fasilitas 

Sanitasi 

Spearman's rho Pengetahuan Correlation Coefficient 1.000 .064 

Sig. (2-tailed) . .693 

N 41 41 

Kondisi Fasilitas Sanitasi Correlation Coefficient .064 1.000 

Sig. (2-tailed) .693 . 

N 41 41 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



 

Lampiran 6. Master Data Penelitian 

No Nama Nama Rumah Makan Pengetahuan Fasilitas Sanitasi 

1 Wanda Ayam Kepruk Wanda Kurang Memenuhi Syarat 

2 Agung Winarno Bakso Solo Cukup Tidak Memenuhi Syarat 

3 Budiyanto Ayam Bakar Lunak Kurang Tidak Memenuhi Syarat 

4 Hartini Kedai Blangkon Cukup Tidak Memenuhi Syarat 

5 Tina Warung Seliur Kurang Tidak Memenuhi Syarat 

6 Tyas 

Warung Falah 

Barokah Kurang Tidak Memenuhi Syarat 

7 Lindawati Warung Ulin Cukup Tidak Memenuhi Syarat 

8 Zuliatun 

Warung Makan 

Nasgor Kurang Tidak Memenuhi Syarat 

9 Arum Warung Arum Cukup Tidak Memenuhi Syarat 

10 Ardi Marony My Caramel Cukup Memenuhi Syarat 

11 Eranus Priyanto Warung Podomoro Cukup Tidak Memenuhi Syarat 

12 Hj Dwi 

Mie Pangsit Bakso 

Seger Cukup Memenuhi Syarat 

13 Nah Nudin 

Coto Makassar Daeng 

Sitaba Kurang Tidak Memenuhi Syarat 

14 Rini Puspawati Sari Wangi Lamongan Kurang Memenuhi Syarat 

15 Didi Sahdi 

Ayam Goreng 

Prapatan Baik Memenuhi Syarat 

16 Rubiah Warung Sakera Kurang Memenuhi Syarat 

17 Adhitya Pecel Family Cukup Memenuhi Syarat 

18 Bule Jum Warung Nganjuk Cukup Tidak Memenuhi Syarat 

19 Sri Warung Makan Bu Sri Cukup Tidak Memenuhi Syarat 

20 Risma 

Warung Makan Bu 

Risma Baik Tidak Memenuhi Syarat 

21 Nasarunudin Ayam Gepuk Cukup Memenuhi Syarat 

22 Nur Hozin Ayam Bakar Sakera Cukup Memenuhi Syarat 

23 Kartina Gado-gado Bu Kartina Kurang Tidak Memenuhi Syarat 

24 Kasimi Lalapan Kasimi Cukup Tidak Memenuhi Syarat 

25 Rusna Nasi Uduk Rusna Cukup Tidak Memenuhi Syarat 

26 Ismi Gado-gado Cukup Tidak Memenuhi Syarat 

27 Suryani Warteg Kurang Tidak Memenuhi Syarat 

28 Samiah Rumah Makan Kediri Baik Memenuhi Syarat 

29 Nurhayati Kedai Kantin Pramuka Kurang Memenuhi Syarat 

30 Yudha 

Bakso Malang Goyang 

Lidah Baik Tidak Memenuhi Syarat 

31 Heri Soto Lamongan Baik Tidak Memenuhi Syarat 

32 Arif 

Ayam Goreng Rumah 

Makan Banjar Cukup Tidak Memenuhi Syarat 

33 Ujang Warung Padang Kurang Tidak Memenuhi Syarat 



 

34 Agung Warung Pecel Madiun Kurang Memenuhi Syarat 

35 Daniel RM Danau Toba Baik Memenuhi Syarat 

36 Hj.Asnan 

RM Seafood Hj. 

Asnan Baik Memenuhi Syarat 

37 Dewi Mie Ayam Bakso Solo Baik Tidak Memenuhi Syarat 

38 Rendy 

Bakso Bakwan 

Malang Cukup Memenuhi Syarat 

39 Paramita 

Ayam Bebek Bacem 

Bakar Jogja Cukup Memenuhi Syarat 

40 Budi Mie Pangsit Jakarta Baik Tidak Memenuhi Syarat 

41 Agus Nasi Kuning Bintang Cukup Tidak Memenuhi Syarat 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



 

Lampiran 7. Kartu Bimbingan 

 

 

 

 



 

 

 

 

 

 



 

Lampiran 8. Lembar Perbaikan Skripsi 

 

 

 



 

 

 

 

 



 

Lampiran 9. Jurnal Artikel State of Art 

 

 

 

 



 

 



 

 



 

 



 

 

 

 



 

Lampiran 10. Dokumentasi Penelitian 

 

Gambar 1. Kondisi Tempat Mencuci Tangan Rumah Makan 

 

 

 

Gambar 2. Pengisian Kuesioner Responden 

 



 

 

Gambar 3. Kondisi Tempat Mencuci Peralatan Rumah Makan 

 

 

 

Gambar 4. Kondisi Kamar Mandi Rumah Makan 

 

 

 



 

Lampiran 11. Hasil Uji Turnitin 

 

 

 

 



 

 


