
Lampiran 1. Riwayat Hidup Peneliti  

 

Siti Fadilla Nurhasanah atau biasanya dipanggil Dilla, lahir di 

Samarinda pada tanggal 22 November 2001 dari pasangan 

Bapak Aspul Anwar dan Ibu Lusiana penulis merupakan anak 

ketiga dari 3 bersaudara. Penulis berasal dari Kota Samarinda 

dan bertempat tinggal di Jalan Batu Besaung Perumahan 

Solong Durian Keluarahan Sempaja Utara Kota Samarinda.  

Penulis menempuh pendidikan dari SD Muhammadiyah 4 Sempaja (2007-2013), 

selanjutnya menempuh pendidikan pada sekolah pertama di SMP Muhammadiyah 

3 Al-Mujahidin Balikpapan (2014-2016), kemudian untuk pendidikan sekolah 

menengah atas penulis menyelesaikannya di MAN 2 Kota Samarinda (2017-

2019), dan untuk pendidikan perguruan tinggi penulis tempuh di Universitas 

Muhammadiyah Kalimantan Timur (UMKT) dari tahun 2019 sampai sekarang.  

 

  

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



Lampiran 2. Surat Izin Melakukan Penelitian 

 

 

 



 

 

 

 



Lampiran 3. Surat Keterangan Selesai Penelitian  

 

 



Lampiran 4. Hasil Uji Laboratorium  

 

 



Lampiran 5. Output Analisis Data 

Tingkat Pengetahuan 

 

 Frequency Percent Valid Percent 

Cumulative 

Percent 

Valid Baik 25 83.3 83.3 83.3 

Cukup 4 13.3 13.3 96.7 

Kurang 1 3.3 3.3 100.0 

Total 30 100.0 100.0  

 

Praktik Higiene  

 

 Frequency Percent Valid Percent 

Cumulative 

Percent 

Valid Baik 20 66.7 66.7 66.7 

cukup 9 30.0 30.0 96.7 

kurang 1 3.3 3.3 100.0 

Total 30 100.0 100.0  

 

 

Kontaminasi Escherichia coli 

No. Parameter Satuan Hasil Uji Spesifikasi 

Metode 

 PAKET MAKANAN/MINUMAN MIKRO  

1. Angka Kuman Escherichia coli CFU/gr 0 Total Plate Count 

(TPC) 

 

 

 

 



 

Lampiran 6. Lembar Perbaikan Skripsi  

 



 

 

 



Lampiran 7. Logbook Bimbingan Skripsi 

  



 

 



Lampiran 8. Jurnal Penelitian  

 



 



 



 



 

 

 

 

 



Lampiran 9. Dokumentasi Kegiatan  

 

Gambar 1. Wawancara Tenaga 

Penjamah makanan 

 

Gambar 2. Wawancara Tenaga 

Penjamah Makanan  

 

Gambar 3. Pengambilan Sampel Sayur 

 

Gambar 4. Pengambilan Sampel Lauk 

 

Gambar 5. Menimbang Sampel 

Makanan 

 

Gambar 6. Penuangan Media Agar  



 

Gambar 7. Inkubasi 1 kali 24 Jam 

 

Gambar 8. Hasil inkubasi selama 1 kali 

24 jam  

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



 

Lampiran 10. Hasil Uji Turnitin   

 

 



 

 

 

 


