
 

 

 

 

 

LAMPIRAN 
 



 

 

 

Lampiran 1. Biodata Diri Peneliti 

 
 

 

Syachruni, lahir di Bulukumba, 04 April 1974. Anak ke – 3 dari 

5 bersaudara, putri dari pasangan Bapak Alm Syahrul Khalik 

dan Ibu Alm. Siti Sulaeha Kanti. Peneliti merupakan Warga 

Negara Indonesia dan beragama Islam.  

Peneliti menempuh pendidikan dari SDN Parang Tambung lulus pada 

tahun 1986. Kemudian, melanjutkan pendidikan di SMP Negeri Jongaya dan lulus 

tahun 1989. Setelah itu, peneliti melanjutkan pendidikan di tingkat SMA Negeri 3 

Makassar dan lulus pada tahun 1992. Selanjutnya, peneliti menempuh pendidikan 

di Perguruan Tinggi Akademi Penilik Kesehatan yang sekarang sudah berganti 

nama menjadi Politeknik Kesehatan Kementerian Kesehatan Makassar (Poltekkes 

Makassar) dengan Peminatan  Kesehatan Lingkungan dan lulus pada tahun 1996. 

Pada tahun 2021, peneliti melanjutkan pendidikan di perguruan tinggi Universitas 

Muhammadiyah Kalimantan Timur (UMKT) sampai Sekarang.  

  



 

 

 

 

Lampiran 2. Surat Izin Melaksanakan Penelitian 

 

 
 



 

 

 

 

 

  



 

 

 

 

Lampiran 3. Surat Keterangan Telah Menyelesaikan Penelitian 

 

  



 

 

 

 

Lampiran 4. Kuesioner Penelitian Pengetahuan 

KUESIONER PENELITIAN 
 
 

HUBUNGAN PENGETAHUAN DAN PERILAKU TENTANG BAHAN 

TAMBAHAN MAKANAN DENGAN KUALITAS  

PANGAN PADA PEDAGANG KREATIF LAPANGAN  

(PKL) DI KELURAHAN SIDODADI 
 

 

A. IDENTITAS RESPONDEN 
 

1.  Nama             :  
 

2.  Umur             :  
 

3.  Jenis Kelamin   : a) Perempuan     b) Laki-laki 
 

4.  Tingkat Pendidikan  : a) Tidak Sekolah   d) SMA 

 b) SD                     e) Perguruan Tinggi 

   c) SMP       

5.  Alamat Tinggal   : 

6.  Lama Berdagang   : 
 
 

B. PETUNJUK PENGISIAN KUESIONER 

 

1. Mohon dengan hormat bantuan dan kesediaan Bapak/Ibu untuk mengisi 

seluruh pertanyaan yang disediakan. 

2. Check Mark () pada jawaban yang menurut anda benar. 

3. Daftar pernyataan yang diajukan kepada responden terdiri dari 20 soal 

  



 

 

 

 

KUESIONER PENELITIAN 

 

HUBUNGAN PENGETAHUAN DAN PERILAKU 

TENTANG BAHAN TAMBAHAN MAKANAN 

(BORAKS) DENGAN KUALITAS PANGAN PADA 

PEDAGANG KREATIF LAPANGAN (PKL) DI 

KELURAHAN SIDODADI 
 

 

No : 

................ 

Tanggal : 

................ 

 
A. DAFTAR KUISIONER 

 

1. Pengetahuan 

 

 No Daftar Pertanyaan 
Skala 

Penilaian 
Ya Tidak 

1 Apakah bapak/ibu mengetahui tentang bahan tambahan pangan 

?  

  

2 Apakah bapak/ibu pernah mendapatkan informasi tentang 

bahan tambahan pangan ? 

  

3 Apakah bapak/ibu mengetahui manfaat penggunaan bahan 

tambahan pangan ?   

  

4 Apakah bapak/ibu mengetahui cara penggunaan bahan 

tambahan pangan? 

  

5 Apakah bapak/ibu mengetahui tentang bahan cemaran pangan 

yang bersumber dari bahan tambahan kimia (boraks, formalin, 

rodhamin B, methanil yellow)?  

  

6 Apakah bapak/ibu mengetahui kegunaan bahan tambahan 

kimia (boraks, formalin, rodhamin B, methanil yellow)?  

  

7 Apakah bapak/ibu mengetahui dampak penggunaan bahan 

tambahan kimia (boraks, formalin, rodhamin B, methanil 

yellow)?  

  

8 Apakah bapak/ibu mengetahui bahwa penggunaan bahan 

tambahan kimia (boraks, formalin, todhamin B, methanil 

yellow) dapat membahyakan kesehatan? 

  

9 Apakah bapak/ibu mengetahui bahan alternative/pengganti 

bahan tambahan kimia seperti air merang/abu merang?  

  



 

 

 

 

10 Apakah bapak/ibu mengetahui bahwa penggunaan bahan 

tambahan kimia (boraks, formalin, rodhamin B, methanil 

yellow) tidak diperbolehkan/ dilarang penggunaannya?  

  

 

Lampiran 5. Kuesioner Penelitian Lembar Observasi Perilaku dan Kualitas 

Pangan 

Perilaku Penggunaan Bahan Tambahan Makanan 

 

No Daftar Pernyataan 
Skala Penilaian 

SS S TS STS 

1 Menambahkan bahan tambahan kimia 

(boraks, formalin, rodhamin B, methanil 

yellow) adalah hal yang perlu dilakukan pada 

makanan/minuman yang ibu/bapak jual.  

    

2 Bahan tambahan kimia (boraks, formalin, 

rodhamin B, methanil yellow) dapat 

diperoleh di pasar/toko ( dijual bebas). 

    

3 Makanan/minuman yang dijual lebih 

menarik jika menggunakan bahan tambahan 

kimia (boraks, formalin, rodhamin B, 

methanil yellow) . 

    

4 Makanan/minuman yang dijual lebih tahan 

lama jika menggunakan bahan tambahan 

kimia (boraks, formalin, rodhamin B, 

methanil yellow). 

    

5 Makanan yang dijual lebih enak ketika 

menggunakan bahan tambahan kimia (boraks, 

formalin, rodhamin B, methanil yellow). 

    

6 Menggunakan bahan tambahan kimia 

(boraks, formalin, rodhamin B, methanil 

yellow) akan mendapatkan keuntungan yang 

lebih besar. 

    

7 Makanan/minuman yang tidak terjual hari ini 
bisa dijual kembali pada hari berikutnya.  

    

8 Mengkonsumsi makanan/minuman yang 

mengandung bahan tambahan kimia ( 

Boraks,formalin, rodhamin dan methanil 

Yellow) tidak membahayakan kesehatan. 

    

9 Menggunakan bahan-bahan tambahan kimia 

(boraks, formalin, rodhamin B, methanil 

yellow) pada makanan/minuman sama 

amannya dengan alternatif lain.  

    

1
0 

Bapak/ibu menyarankan pedagang lain 

untuk menambahkan bahan tambahan kimia 

    



 

 

 

 

(boraks, formalin, rodhamin B, methanil 

yellow) pada makanan/minuman. 

 

B. Checklist Observasi Kualitas Pangan (Beserta Hasil Uji Lab) 

No  
Skala 

Penilaian 

Ya Tidak 

1 Bebas dari bahan tambahan pangan (Boraks, Formalin, 

Rodhamin B, Methanil Yellow).  

  

2 Bahan baku makanan memiliki kualitas yang baik.   

3 Makanan terbebas dari cemaran fisik (kerikil, rambut, dll)   

4 Makanan disiapkan dengan menggunakan alat.   

5 Makanan selalu dibuat secara segar dan baru setiap 

harinya. 

  

6 Peralatan yang digunakan bersih.   

7 Lapak bersih.   

8 Pengemasan makanan bersih dan rapi.   

9 Alat masak dicuci menggunakan air bersih dan sabun.   

10 Pangan masak dan mentah disimpan di wadah terpisah.   

  



 

 

 

 

Lampiran 6. Data Penelitian 

6.1 Identitas 

 

No. Nama Usia Jenis Kelamin Tingkat Pendidikan Lama Berdagang

1 Soni 40 1 2 6

2 Abd Muis 39 1 2 5

3 Nur 35 2 2 2

4 Mustafa 60 1 2 5

5 Ani 30 2 3 1

6 Suweni 48 2 1 15

7 Har 42 2 2 10

8 Sumarni 50 2 3 15

9 Gendang 51 1 1 20

10 Tere 29 2 3 4

11 mama Uli 41 2 1 10

12 Mama Sita 48 2 2 12

13 Husnul 20 2 3 1

14 Samsul Arifin 39 1 1 5

15 Endang 52 1 2 8

16 Abd Rahman 49 1 2 6

17 Yanto 40 1 3 14

18 Choirul 42 1 2 5

19 Anam 28 1 3 9

20 Sita 37 2 3 10

21 Masita 32 2 3 1

22 Ratna 45 2 1 3

23 Linda 50 2 2 20

24 Lali 35 1 3 5

25 Siti 43 2 1 15

26 Annisa 32 2 2 1

27 Dewi 36 2 3 2

28 Erni 35 2 2 5

29 Mama Oji 50 2 2 5

30 Darti 43 2 3 5

31 Dian 44 2 2 5

32 Lia 40 2 3 5

33 Mama Dika 60 2 1 1

34 Mama cika 50 2 2 15

35 Eni 40 2 3 3

36 Rizka 33 2 2 2

37 Rudi 27 1 2 3

38 Desi 35 2 3 5

39 Mar 38 2 2 5

40 Ani 35 2 2 5



 

 

 

 

6.2 Pengetahuan 

 

P1 P2 P3 P4 P5 P6 P7 P8 P9 P10

1 1 1 1 1 1 1 1 0 1 1 9

2 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 10

3 0 1 0 0 0 1 1 0 1 1 5

4 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 10

5 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 10

6 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 10

7 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 10

8 1 1 1 1 1 1 1 1 0 1 9

9 1 1 1 1 0 0 0 0 1 1 6

10 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 10

11 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 10

12 1 1 1 1 1 1 1 1 0 1 9

13 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 10

14 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 10

15 1 1 1 1 1 1 1 1 0 1 9

16 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 10

17 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 10

18 1 1 0 1 1 1 1 1 1 1 9

19 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 10

20 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 10

21 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 10

22 1 0 1 1 0 0 0 0 0 0 3

23 1 0 1 1 0 0 0 1 0 0 4

24 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 10

25 1 1 1 1 1 0 0 1 1 1 8

26 1 0 1 1 0 0 0 0 0 0 3

27 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 10

28 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 10

29 1 1 0 1 1 1 1 1 0 1 8

30 1 1 1 1 1 1 1 1 0 1 9

31 1 1 1 1 1 1 1 1 0 1 9

32 1 1 1 1 1 1 1 1 0 1 9

33 1 0 1 1 1 1 1 1 1 1 9

34 1 0 1 1 0 0 0 0 0 0 3

35 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 10

36 1 0 1 1 0 0 0 0 0 0 3

37 1 1 1 1 0 0 0 0 0 0 4

38 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 10

39 1 1 1 1 1 0 1 1 1 1 9

40 1 1 1 1 1 1 1 1 1 0 9

Pengetahuan Bahan Tambahan Pangan

TotalNo.



 

 

 

 

6.3 Perilaku 

 

P1 P2 P3 P4 P5 P6 P7 P8 P9 P10

1 4 4 3 4 4 3 3 3 3 3 34

2 4 3 4 4 4 4 2 4 4 4 37

3 3 3 3 3 3 3 4 3 3 3 31

4 4 3 4 4 4 4 4 4 3 3 37

5 4 4 4 4 4 4 4 4 4 4 40

6 3 3 3 3 3 3 2 3 3 3 29

7 4 3 3 3 3 3 4 3 4 3 33

8 3 3 3 3 3 3 4 3 3 3 31

9 3 3 3 3 3 3 4 3 3 3 31

10 4 4 4 4 4 4 4 4 4 3 39

11 4 3 4 4 4 4 4 4 3 3 37

12 4 4 4 4 4 4 4 4 4 3 39

13 4 3 4 4 4 4 4 4 3 3 37

14 4 3 4 4 4 4 4 4 4 3 38

15 3 3 3 3 3 3 3 3 3 3 30

16 4 3 4 4 4 4 3 4 3 3 36

17 4 3 4 4 4 4 4 4 4 4 39

18 4 3 4 4 4 3 4 4 4 3 37

19 3 3 3 3 3 3 2 3 3 3 29

20 4 3 4 4 4 4 4 4 3 3 37

21 4 3 4 4 4 4 4 4 3 3 37

22 3 3 3 3 3 3 3 3 3 3 30

23 3 3 3 3 3 3 3 3 3 2 29

24 4 4 4 4 4 4 4 4 4 4 40

25 3 3 3 3 3 3 3 3 3 2 29

26 3 3 3 3 3 3 4 3 3 3 31

27 4 3 4 4 4 4 4 4 4 3 38

28 4 4 4 4 4 4 4 4 4 4 40

29 3 3 3 3 3 3 4 3 3 3 31

30 3 3 3 3 3 3 4 4 3 3 32

31 3 3 3 3 3 3 4 3 3 3 31

32 3 3 3 3 3 3 4 3 3 3 31

33 4 4 4 4 4 4 4 3 3 3 37

34 3 3 3 3 3 3 3 3 3 3 30

35 3 3 3 3 3 3 4 3 3 3 31

36 3 3 3 3 3 3 3 3 3 2 29

37 3 3 3 3 3 3 3 3 3 2 29

38 4 4 4 4 4 4 4 4 4 4 40

39 4 3 3 3 3 3 4 4 3 3 33

40 3 3 3 3 3 3 4 4 3 2 31

TotalNo.

Perilaku tentang Bahan Tambahan Pangan



 

 

 

 

6.4 Kualitas Pangan 

 

No. P1 P2 P3 P4 P5 P6 P7 P8 P9 P10 TOTAL

1 1 1 1 0 1 1 1 1 1 1 9

2 1 1 1 0 0 1 1 1 1 1 8

3 1 1 1 0 0 0 0 0 0 1 4

4 1 1 1 0 1 1 1 1 1 1 9

5 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 10

6 1 1 1 0 1 1 1 1 1 1 9

7 1 1 1 1 0 1 1 1 1 1 9

8 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 10

9 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 10

10 1 1 1 0 1 1 1 1 1 1 9

11 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 10

12 1 1 1 0 1 1 1 1 1 1 9

13 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 10

14 1 1 1 0 1 1 1 1 1 1 9

15 1 1 1 0 1 1 1 1 1 1 9

16 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 10

17 1 1 1 0 1 1 1 1 1 1 9

18 1 1 1 0 1 1 1 1 1 1 9

19 1 1 1 0 1 1 1 1 1 1 9

20 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 10

21 1 1 1 0 1 1 1 1 1 1 9

22 1 1 1 0 0 1 1 1 0 0 6

23 1 1 1 0 0 1 0 0 1 1 6

24 1 1 1 0 1 1 1 1 1 1 9

25 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 10

26 1 1 1 0 0 0 0 1 0 1 5

27 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 10

28 1 1 1 0 1 1 1 1 1 1 9

29 1 1 1 0 0 1 1 1 1 1 8

30 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 10

31 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 10

32 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 10

33 1 1 1 0 1 1 1 1 1 1 9

34 1 1 1 0 0 1 0 1 0 0 5

35 1 1 1 1 0 1 1 1 1 1 9

36 1 1 1 0 0 0 0 0 1 1 5

37 1 1 1 0 0 0 0 0 0 1 4

38 1 1 1 0 0 1 1 1 1 1 8

39 1 1 1 1 0 1 1 1 1 1 9

40 1 1 1 0 1 1 1 1 1 1 9

Kualitas Pangan



 

 

 

 

Lampiran 7. Hasil Uji Statistik 

7.1 Frekuensi 

 

 

 

 



 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



 

 

 

 

4.2 Uji Fisher’s exact 

 



 

 

 

 

 

  



 

 

 

 

Lampiran 8. Hasil Uji Lab 

 

 

 



 

 

 

 

  



 

 

 

 

 

 

 



 

 

 

 

 

 

 



 

 

 

 

Lampiran 9. Jurnal Referensi 

 

  



 

 

 

 

 

  



 

 

 

 

 

 



 

 

 

 

 

  



 

 

 

 

Lampiran 10. Logbook Bimbingan Skripsi 

 

No  

Tanggal 

 

Materi Bimbingan 

 

Arahan/Saran 

Paraf 

Mahasiswa Dosen 

 

 

1 

 

23 Maret 

2022 

 

Pengajuan Judul 

Skripsi Penelitian 

- Memperhatikan 

masalah-masalah 

yang terjadi 

- Mempersempit 

judul penelitian 

 

 

 

 

 

 

2 

 

 

25 Maret 

2022 

 

 

Judul Skripsi 

Disetujui 

- Segera membuat 

Proposal 

Penelitian BAB 1-3 

- Segera 

Menentukan 

Metodelogi 

Penelitian 

 

 

 

 

 

 

 

3 

 

 

06 April 

2022 

 

 

Konsultasi judul 

skripsi 

- Mengubah lokasi 

penelitian dari 

tempat Pasar Segir 

menjadi 

Kelurahan 

Sidodadi 

- Memperbaiki 

jumlah sampel 

yang akan diteliti 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

4 

 

29 April 

2022 

 

 

Bimbingan Proposal 

- Perbaikan 

kerangka teori dan 

kerangka konsep 

 

 

 

 

 

 

5 

 

11 Mei 

2022 

 

 

Bimbingan Proposal 

- Perbaikan DO 

- Perbaikan Lembar 

Kuesioner 

 

 

 

 

 
6 

20 Mei 

2022 

 

Bimbingan Proposal 
- Perbaikan tata 

bahasa proposal 

penelitian 

 

 

 
 

 

 



 

 

 

 

 

 
 

7 

 

 
25 Mei 

2022 

 

 
 

Bimbingan Proposal 

 
- Proposal penelitian 

disetujui dengan 

catatan perbaikan 

turnitin 

 

 

 

 

 

  



 

 

 

 

Lampiran 11. Dokumentasi Kegiatan Penelitian 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



 

 

 

 

Lampiran 12. Hasil Uji Plagiasi 

 

 



 

 

 

 

 

 


