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ABSTRAK 

Warung makan merupakan tempat penyediaan makanan dan minuman yang sehat, 

bergizi dan dengan harga yang terjangkau. Tujuan dari penelitian ini adalah untuk 

mengetahui hubungan antara perilaku penjamah makanan dan cara pencucian alat 

makan dengan keberadaan angka kuman ecsherichia coli pada alat makan di 

warung makan kelurahan Pasar Pagi Samarinda. Penelitian ini dilakukan di 

Kelurahan Pasar Pagi, Kecamatan Samarinda Kota, Kota Samarinda. Waktu 

penelitian dijalankan dari bulan Juni - Juli tahun 2024. Jumlah sampel penelitian 

adalah sejumlah 30 warung makan di Kelurahan Pasar Pagi. Kuesioner yang 

dibagikan pada responden dalam bentuk hard file dijadikan sebagai teknik untuk 

menghimpun data dalam studi ini, selain itu terdapat juga pengambilan sampel 

untuk mengetahui keberadaan angka kuman e.coli pada piring di warung makan 

tersebut. Hasil penelitian didapat bahwa Berdasarkan hasil statistik uji chi-square 

menunjukkan bahwa nilai sig. 0,001 atau >0,05 untuk perilaku penjamah makanan 

terhadap keberadaan angka kuman e.coli dan untuk pencucian alat makan terdapat 

keberadaan angka kuman e.coli didapatkan hasil nilai sig. 0,001 atau >0,05 yang 

artinya ada hubungan antara perilaku penjamah makanan dan cara pencucian alat 

makan terhadap keberadaan angka kuman escherichia coli pada peralatan makan di 

warung makan Kelurahan Pasar Pagi Kota Samarinda tahun 2024. 

Kata Kunci : Perilaku Penjamah Makanan; Pencucian Alat Makan; Keberadaan 

Angka Kuman escherichia coli 
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Abstract 

Food stalls are establishments providing affordable, nutritious, and hygienic food 

and beverages. The aim of this study is to determine the relationship between food 

handler behavior and utensil washing practices with the presence of Escherichia 

coli on eating utensils at food stalls in Pasar Pagi neighborhood, Samarinda. The 

research was conducted in Pasar Pagi neighborhood, Samarinda City, East 

Kalimantan, Indonesia, from June to July 2024. A total of 30 food stalls were 

sampled for this study. Data collection utilized a questionnaire distributed to 

respondents in hard copy format, along with sampling to determine the presence of 

E. coli on plates at these food stalls. Statistical analysis using the chi-square test 

revealed a significance value of 0.001 (>0.05) for both food handler behavior and 

utensil washing practices concerning the presence of E. coli. This indicates a 

relationship between food handler behavior, utensil washing practices, and the 

presence of Escherichia coli on eating utensils at food stalls in Pasar Pagi 

neighborhood, Samarinda City in 2024. 

Keywords : food handler behavior; utensil washing practices; the presence of 

Escherichia coli 
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